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AOP Luberon 2020 « Château Val Joanis »

AOP Viré-Clessé 2020 « Domaine Guillemin »

AOP Pernand Vergelesse 2018 « Clos du Moulin aux Moines »

AOP Saint Joseph 2020 « Domaine du Courbis »

AOP Châteauneuf-Du-Pape Vieilles Vignes 2017 « Domaine

de Villeneuve »

IGP Côte de Gascogne 2020 « Villa Dria »

AOP Champagne - Cuvée Brut « Leclerc Briant »

AOP Champagne - Essentiel blanc de blanc « Piper Heidsieck »

AOP Champagne - Moët & Chandon « Imperial »

Carte des vins (été 2022) - www.chezmamierestaurant.com

IGP Ardèche  Chardonnay 2019 « Louis Latour »

AOP Pouilly Fuissé 2020 « Château Vitallis »

AOP Côtes du Rhône 2019 « Vieux Truffiers » Famille Boisset

AOP Côte de Provence 2020 « Chateau Barbanau »

IGP Côtes de Gascogne Moelleux « Domaine de Joy »

AOP Vacqueyras 2019 « Domaine du Terme »

AOP Savoie Roussette Marestel 2017 « Domaine Dupasquier »

AOP Saint-Joseph 2018 « Guy Farge »

AOP Gigondas Réserve 2019 « Domaine du Terme »

AOP Auxey Duresse 2019 « Clos du Moulin aux Moines »

AOP Côte-Rôtie Les Becasses 2018 « Maison Chapoutier »

AOP Pommard 1er Cru 2017 « Clos du Moulin aux Moines »

IGP (pichet 25/50cl)

IGP (pichet 25/50cl)

IGP (pichet 25/50cl)


